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Unsere Philosophie: Unsere Glacé wird mit viel Liebe und
Traditionsbewusstsein von Hand gemacht. Das siecht man nicht
2 nur - man schmeckt es auch!

Die frischen Zutaten wie Milch, Rahm und weitere Zutaten,
die fiir einen guten Geschmack und Top Qualitét notig sind,
selektieren wir personlich.

Wir achten auf einen hohen Anteil von 60 bis 65% frischer Milch
und Rahm beim Milcheis. Diese Zutaten liefern uns vorzugsweise
regionale Erzeuger.

Unser Gelato wird in Handarbeit, ohne kiinstliche Zusétze, nach
gesetzlichen Normen hergestellt und regelmiBig von chemischen
Laboren kontrolliert und analysiert.

GENTILE steht fiir gewohnt gute Qualitéit und zufriedene Kunden.
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Nicht nur im Sommer erfrischt der Genuss unserer
Sorbetvielfalt.

Bei der Herstellung unseres Fruchtsorbets achten wir
auf einen hohen Fruchtanteil von 30 bis 35%. Diese
Zutaten liefern uns vorzugsweise regionale Erzeuger.
Das GENTILE Eissortiment lasst die Herzen lhrer

Kunden hoher schlagen.

Alle Gentile Fruchtsorbetsorten sind laktose- und
glutenfrei.







Zusammenarbeit und

Abspra@exhe passenden Losunge

Unser Tea:ist ﬁstrebt, Thren A
echt zu werden und gemeinsam ei

nerschaft aufzubauen.

‘1

'« Verkaufsv1tr1nen fiir Gelato und Sorbet
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6 bis 10 blsvﬁ en werden Ohne zusétzliche Kosten
\ - zuVerfiigung gestellt.
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Bianco

130g - 108tk Karton 130g - 108tk Karton

S

130g - 108tk Karton 130g - 108tk Karton




Unsere Bidon - Typen in verschiedenen GréBen!

In folgenden verschiedenen Eisgebinden kénnen Sie unsere
Eissorten beziehen. Beispielhaft haben wir lhnen hier die
unterschiedlichen GréBen und Materialien dargestellt.

Unsere verschiedenen Sorten bieten fur jeden Anlass das
passende Angebot!
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Eisgebinde 2,51 glatt gestrichen \ e gy
im Kunststoff-Behalter | ) "

Immer nur als Paar (2 Stiick) bestellbar. ‘-[/‘

%

Eisgebinde 6l dekoriert
im Edelstahl-Behalter.

Eisgebinde 10l dekoriert
im Edelstahl-Behalter.
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Prodotti da Forno

Prlma Colazione

75gr / 53 Pz
170°-180° 20-25min

80gr / 54 Pz
170°-180° 20-25min

Albicocca

90gr / 56Pz
170°-180° 20-25mi

80gr / 54 Pz
170°-180° 20-25min

90gr / 32Pz
170°-180° 20-25min

90gr / 56 Pz
170°-180° 20-25min

95gr / 40 Pz
160°-165° 20-25min

110gr / 45Pz
170°-180° 20-25min

-000-

90gr / 56 Pz

170°-180° 20-25min




Prodotti da Forno

Prima Colazione

Sfogliatella Treccia Pecan

110gr / 75Pz — 100gr / 60Pz == 90gr / 45Pz —
180°-200° 30-35min LS 160°-170° 20-25min |LS 160°-170° 20-25min |LS

Ciambella

Pastierina

100gr / 24Pz
8-10h

100gr / 30Pz
90-120min




Prodotti da Forno

Salati

D Mozzurelu Panata
o Polpetta di Melanzane

25-35gr / 5Kg [— 30gr / 3Kg 25gr / 5Kg
180°-190° 4-8min || | 180°-200° 6-8min 180°-200° 6-8rmin| L€

90299

)

Wurstel Peperoni Acclughe Funghi Clpol.hne Ohve

22gr / 3Kg
180°-200° 6-8min ;

Pinsa Romana Pinsa Romana
¢ Ciabattina
265gr / 12Pz = 235gr / 20Pz 100gr / 30Pz ==

220°-230° 5-7min z‘, 220°-230° 5-7min 5 180°-190° 4-8min E',




CIOCCOLATO E ARACHIDI

codice articolo
CA01006 9Stk - Karton
110 gr. 120-160min

Morbido fondo di brownies farcito con
ganache al cioccolato e deli inserto
al car llo e hicli, ricoperto da
cioccolato al latte e granella di nocciole.

PISTACCHIO
E LAMPONE:

codice articolo
CA01117 9Stk - Karton
100 gr. 120-160min

Crumble e bisquit alle mandorle
come fondo per una ganache
montata al pistacchio con un cuore
di gelée al lampone.

VANIGLIA E FRUTTI
ESOTICI

codice articolo

CA01118 9Stk - Karton
110 gr. 120-160min

Fondo di crumble al cocco e ganache
montata alla vaniglia bourbon
accompagnati da un cremoso esotico
e un bisquit alla panna.

CIOCCOLATO
E LAMPONI

codice articolo
CA01023 9Stk - Karton

105 ar. 120-160min

Mousse al cioccolato con gelé ai
lamponi, su biscotto al cacao.

i‘

MANGO E PASSION

FRUIT

codice articolo

CAD1022 9Stk - Karton
110 gr. 120-160min

Biscotto al cocco, farcito con
semifreddo al mango e cuore di
cremoso al passion fruit,

~

MIA TUSCIA

codice articolo

CA01116 9Stk - Karton
100 gr. 120-160min

Fondo di crumble al cacao e bisquit
alla nocciola con ganache montata e
pralinato di nocciole della Tuscia.

IL PIACERE

codice articolo

CA01099 9Stk - Karton
120-160min

105 gr.

Base di palet con cioccolato e comn

flakes, farcito con cremoso alla Nocciola e
Mamelaka al cioccolato al latte. Ricoperto di
cioccolato fondente e granella di Nocciole.

TIRAMISU CON

SAVOIARDI

codice articolo

CA01069 8Stk - Karton
120-160min

100 gr.

Classico tiramist con mascarpone
fresco e biscotti savoiardi bagnati
con caffé.

CASSATA SICILIANA
codice articolo

CA01085 9Stk - Karton
120 gr. 120-160min

Classica cassata siciliana, con
ricotta di pecora fresca, gocce di
cioccolato e frutta candita.



Mono Dessert

\

MOUSSE YOGURT
PISTACCHIO ARANCIO

codice articolo

CA01108 9Stk - Karton
100 gr. 120-160min
Morbido bisquit alla panna,

mousse allo yogurt e tenero inserto
all'arancia e al pistacchio.

L’INNOCENTE

codice articolo

CA01098 9Stk - Karton
105 gr. 120-160min
Base di palet con cioccolato e
corn flakes, crema Cheesecake e

caramello, ricoperto con cioccolato
al latte e granella di Nocciole.

DELIZIA AL LIMONE

codice articolo

CA01072 9Stk - Karton
110 g, 120-160min
Soffice pan di spagna, farcito e
decorato con crema al limone.

CHOCONUT

codice articolo

CA01073 9Stk - Karton
95 gr. 120-160min
Un croccante biscotto al cacao e
nocciola, due strati di mousse al

cioccolato e noccicla, ricoperte da
glassa alla gianduia.

CHEESECAKE Al
FRUTTI BOSCO

codice articolo

CA01035 9Stk - Karton
100 gr. 120-160min
Gustoso semifreddo dalle note

inconfondibili di crema ai formaggi,
con glassa ai frutti di bosco.

FORESTA NERA

codice articolo

CA01145 9Stk - Karton
110 gr. @ 120-160min
Fondo di crumble al cacao, cremoso
al cioccolato bianco, arricchito da frutti

rossi poché, una glassa al mirtillo e un
morbido bisquit al cioccolato.



Mono Dessert

Profitterol Nero Baba Rum e Crema

110gr / 12Pz 10gr / 12Pz 150gr / 12Pz
120-180min 120-180min 120-180min

Brioche Gelato Zeppola alla Crema Cuore Caldo

100gr / 30Pz 110gr / 12Pz 110gr / 12Pz MI
30-35min 120-180min 750W 45-50sec

Torta Pretagliata Torta Pretagliata Torta Pretagliata
@ Cheesecake Bosco Mela / Apfel
1200gr / 12Pz 1500gr / 12Pz 1200gr / 12Pz

3-10h 8-10h 8-10h



Torta Pretagliata Torta Prefa.grl_.iaia Torta Pretagliata

Bavarese Arancia Della Nonna Bavarese Frclgola

1300gr / 12Pz 1450gr / 12Pz 1200gr / 12Pz
8-10h 8-10h 8-10h
Torta Pretagliata Torta Intera Torta Intera
Mousse Limone Foresta Nera Ricotta e Pistacchio
1000gr / 12Pz 1300gr / le 1200gr / 1Pz
8-10h 8-10h 8-10h

Torta Intera Torta Gelato Tartufo Gelato

1450gr / 1Pz 1200gr / 1Pz 1500gr / 1Pz

8-10h




25-35gr / 48pz
120-180min

25-35gr / 35pz
120-180min

25-35gr / 35pz
120-180min

25-35gr / 35pz

120-180min

%

25-35gr / 35pz
120-180min

25-35gr / 35pz
120-180min

25-35gr / 35pz
120-180min

30-40gr / 30pz
120-180min

30-40gr / 35pz
120-180min



Lo

25-35gr / 36pz
120-180min

25-35gr / 35pz
120-180min

Oo

25-35gr / 250pz
Karton

§

25-35gr / 30pz
120-180min

25-35gr / 3Kg .
Karton

25-35
gr / 250pz '
Karton

25-35gr / 35pz
120-180min

25-35gr / 100pz

Karton

R

3-3,5Kg / IEimer
120-180min



2Kg Dose 2Kg Dose 2Kg Dose

1Stk Karton



Granella Granella

Ciocco Bianco Cioccolato
1Kg / 1 Beutel 1Kg / 1Beutel

Granella Nocciole

Nocciola ‘ Pistacchio : Intere
}

1Kg / 1Beutel 1Kg / 1 Beutel 1Kg / 1 Beutel

Frutto Aﬁdrena Mini Bunte
in Secchio Schokolinsen

3Kg / 1Eimer 1Kg / 1Beutel



679D H: 170mm
Cono Jumbo

@ Bordo ondulato
g 180 Stiick / 1 Karton

509 H:160mm
Cono 1 Pallina

Bordo ondulato q
400 Stiick / 1 Karton g

520  H:160mm
Cono 2 Palline

Bordodritto q
375 Stiick / 1Karton g

Rotondo
q Waffel
1000 Stiick /1 Karton

609  H:180mm
Cono 2-3 Palline

Bordo dritto q
224 Stiick / 1Karton JJ:’E

Hohlhippen
q Waffel
250 Stiick / 1Karton




Topping

Sorte

e Amarena

e Mango

e Erdbeere

e Pistacchio

e Waldbeere

e Haselnuss

e Karamell

e Kaffee

e Schokolade

e Nocciolata




Coppa 1 Pallina Coppa 2-3 Palline

90cc / 57Stk 170cc / 56Stk 250cc / 54Stk
Beutel Beutel Beutel

Termo Box Termo Box

500cc / 10Stk 750cc / 10Stk 1000cc / 10Stk
Beutel Beutel Beutel
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@ Portionierer

1Kg / 1Stk 300 Stk ©24mm / 1 Stiick
Beutel Packung

Loffel 9,5cm



Referenzen

Sie suchen einen zuverldssigen und kompetenten Partner fiir den
Bereich Gelati und StiBgebéack?

Bei uns sind Sie genau richtig

Uberzeugen Sie sich selbst. Wir unterbreiten Ihnen gerne ein

unverbindliches Angebot.




Konditionen

Jetzt mit Gentile Gelato, Sorbet und SiiBgebdck in der Gastronomie

durchstarten!

Ob als Basis fiir eigene Dessert-kreationen, zum Anbieten von Eiskugeln in

der Show-Vitrine oder im

To-Go-Becher fiir den Mitnahmeverkauf.

Es gibt verschiedene Wege mit Gentile Gelato, Sorbet und SiiBgeback den

Umsatiz zu steigern.

Unsere Fachspezialisten besuchen und beraten Sie gerne hinsichtlich

Lagerung, Prasentation und Verkauf.

Bei Interesse, nehmen Sie bitte Kontakt mit uns auf.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Auszug aus unseren AGB s

Lieferung und Versand

- in der deutschen Schweiz zzgl. Speditions-/
Portokosten

Lieferung

- Bis 100 Km Lieferung frei Haus
- Ab 101 Km Lieferung einmal pro Woche frei Haus
Ab 200 Km Lieferung per Spedition

Abholung in unserem Lager
- Montag bis Freitag von 9:00 bis 17:00 Uhr
- Samstag von 9:00 bis 13:00 Uhr

Eigentumsvorbehalt

Gelieferte Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung

Eigentum der Eis Gentile Schweiz GmbH

Zahlungsarten
Bar bei Lieferung
Einzugsermé&chtigung
Uberweisung

Zahlungskonditionen
Bis 10 Tage - 2% Skonto
Bis 30 Tage - rein netto

Reklamation
Reklamationen miissen schriftlich erfolgen
Die gelieferte Ware ist bei Anlieferung mit unserem
Lieferanten zu kontrollieren
Alle Preis zzgl. Umsatzsteuer
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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